
L O U I S

VENDANGES 
MANUELLES

CEPAGE : Chardonnay

SUPERFICIE : 20 ares

ALTITUDE : 300 mètres

EXPOSITION : Sud

SOL : Argilo-calcaire

AGE DES VIGNES : 80 ans

HISTOIRE :  
Cette cuvée est issue de 

vieilles vignes de 80 ans et 

plus, situées sur un coteau 

exposé plein Sud. Ce vin est 

doté d’une grande amplitude 

aromatique avec une finale 

toute en élégance. C’est un 

vin de caractère qui porte à 

merveille le prénom de mon 

plus jeune fils, Louis. 

VINIFICATION :  
Ce vin d’exception est vinifié et 

élevé en fûts de chêne neufs.

NOTES DE 
DEGUSTATION : 
Arômes de pêches, 

d’abricots et de fruits mûrs 

mêlés à des notes vanillées 

et beurrées.

SERVICE : 12 à 14°C

POTENTIEL DE 
GARDE : 6 ans et plus

SUGGESTION 
D’ACCOMPAGNEMENT : 
Risotto au parmesan, 

gougères, Vieux comtés.
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