
LES COÈRES

VENDANGES 
MANUELLES

CEPAGE : Chardonnay

SUPERFICIE : 4 hectares

ALTITUDE : 300 mètres

EXPOSITION : Est/Sud- 

Est

SOL : Marnes calcaires

AGE DES VIGNES :
60 ans et plus

HISTOIRE :
Avec ses 34 hectares, "Les 

Coères" est le plus grand 

climat de l'appellation 

Montagny classé en premier 

cru. Les vignes sont 

idéalement situées sur un 

plateau ainsi qu'en coteaux 

exposés Est/Sud-Est et au 

Nord. Nos 4 hectares sont 

composés de vignes âgées de 

plus de 60 ans et bénéficient 

d'une grande diversité dans 

les compositions de sols ce 

qui nous permet d'obtenir de 

grands vins fins et équilibrés.

VINIFICATION :
Pressurage en grappes entières. 

Vinification intégrale en fûts de 

chêne français de 500 litres, 

dont 40% de fûts neufs. Élevage 

sur lies fines pendant 12 mois.

NOTES DE 
DEGUSTATION : 
Au nez, belle ouverture 

aromatique avec des arômes 

riches de fruits blancs et de 

vanille mêlés à des notes de 

noisette et de pâtisserie. 

Bouche généreuse et 

complexe, avec une belle et 

longue finale minérale.

SERVICE : 12 à 14°C

POTENTIEL DE 
GARDE : 6 ans et plus

SUGGESTION 
D’ACCOMPAGNEMENT :
Risotto aux asperges, 

coquilles Saint-Jacques 

gratinées, filet mignon de 

veau à la crème et aux 

champignons.

MONTAGNY 1er CRU

W W W . F E U I L L A T - J U I L L O T . C O M

11, route de Montorge - 71390 Montagny-les-Buxy

       +33 6 80 22 73 61+33 6 72 74 96 08domaine@feuillat-juillot.com




