
V I C T O R

VENDANGES 
MANUELLES

CEPAGE : Chardonnay

SUPERFICIE : 20 ares

ALTITUDE : 300 mètres

EXPOSITION : Est/Sud-

Est

SOL : Argilo-calcaire

AGE DES VIGNES : + de 

100 ans

HISTOIRE :
Cette cuvée est issue de 

seulement quelques pieds de 

vignes centenaires, situés 

sur la parcelle des Coères. 

En 2014, date à laquelle les 

vignes ont célébré leur 

siècle, nous avons décidé de 

leur rendre hommage en 

créant cette cuvée unique 

qui porte le prénom du 

deuxième fils de Françoise : 

VICTOR, rugbyman et bon 

vivant ! La complexité, la 

richesse  et la finesse que 

ces vignes centenaires nous 

offrent est exceptionnelle. 

Un véritable petit bijoux.

VINIFICATION : 
Pressurage en grappes 

entières. Vinification intégrale 

en fûts de chêne français neufs 

de 500 litres. Élevage sur lies 

fines pendant 12 mois.

NOTES DE 
DEGUSTATION : 
Nez aux notes briochées et 

vanillées. La bouche est 

généreuse, puissante, avec 

une finale longue qui s'ouvre 

sur une belle minéralité.

SERVICE : 12 à 14°C

POTENTIEL DE 
GARDE : 5 ans et plus.

SUGGESTION 
D’ACCOMPAGNEMENT :
Blanquette de la mer à la 

vanille, paupiettes de veau 

aux champignons, volaille de 

bresse.
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